




3

RASSEGNA SULLA MELA, SUL TURISMO AGRICOLO, 
GASTRONOMIA E ATTREZZATURE PER LA FRUTTICOLTURA

Organizzato da

Con il patrocinio di

Con la presenza dei comuni del CIFOP - STRADA DELLE MELE PINEROLESE  
DISTRETTO DEL COMMERCIO LA VIA DELLE 5 - TERRE DA SCOPRIRE 

Bagnolo Piemonte, Barge, Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile, Cavour, Cumiana, Frossasco,  
Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Macello, Osasco, Pinerolo, Prarostino,  

San Secondo, Vigone e Villafranca Piemonte.  

Partner: 
 CAVOURESE spa, CATTOLICA ASSICURAZIONI, BONIFANTI, CARNI DOCK 

In collaborazione con: 
CAVOUR COMMERCIO 

COLDIRETTI - CIA - CONFAGRICOLTURA 
          Istituto di Istruzione Superiore “Arturo Prever” di Pinerolo  

 ALBERGHIERO e Sede coordinata per Agricoltura ed Ambiente di Osasco 
Tecnici Frutticoli, SCUOLA MALVA ARNALDI di Bibiana,  Slow Food 

               AGRION Agricoltura, ricerca, innovazione 
O.N.A. Frut, BIO d’OC Monviso Frutto Permesso e Associazione Cuochi della Mole 

 ECO DEL CHISONE ed ECO MESE 

Si ringraziano gli Enti, le Associazioni locali, i Frutticoltori, le Aziende, 
gli Espositori ed i Privati che collaborano alla buona riuscita di TUTTOMELE. 

Il manifesto di TUTTOMELE™ 2023 è di Marika Susinni 
                                                              Allestimenti fieristici  

Main Sponsor:
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SALUTO DEL SINDACO

“Le mele volano in alto” 
è lo slogan scelto dagli organizzatori per questa edizione di TUTTOMELE™. 

È uno slogan significativo ed evocativo del livello di qualità e quantità che la melicoltura locale ha 
raggiunto grazie alla maestria dei nostri frutticoltori con il supporto dei valenti tecnici che operano 
sul territorio. C’è però anche l’altra faccia della medaglia: le mele “volano in alto” anche per gli 
alti costi di produzione che ha colpito anche questo settore con la speculare e drammatica riduzione 
dei prezzi all’ingrosso. Anche per questo è sempre più importante TUTTOMELE™, per mettere in 
contatto centinaia di migliaia di consumatori con i produttori e realizzare un beneficio per en-
trambi. 
Del problema dei prezzi della frutta all’origine, continueremo ad insistere con le Autorità che ci fa-
ranno visita affinché trovino una soluzione equa.  Come  stiamo mettendo altri tasselli per miglio-
rare l’economia delle aziende produttive del territorio con “Terre da tastè DISTRETTO del CIBO 
PINEROLESE” con  il “DISTRETTO della FRUTTA” ed il “DISTRETTO del CIBO BIO D’OC MONVISO” che 
si stanno avviando proprio in questo periodo e nei quali siamo parte attiva. 
 
Cari visitatori, 
la buona frutta, il buon cibo, un ambiente salubre vi aspettano a Cavour:  a nome di tutta l’Ammini-
strazione Comunale Vi ringrazio per l’affetto che dimostrate alla nostra cittadina e ringrazio di cuore 
gli amici della Procavour per l’impegno che profondono ogni anno per organizzare TUTTOMELE™ e 
con loro tutti coloro che collaborano alla buona riuscita di questo evento. 
 

Sergio Paschetta 
Sindaco di Cavour
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SALUTO DEL PRESIDENTE DELLA PROCAVOUR

Fin dalla sua prima edizione TUTTOMELE™ ha cercato di “volare in alto”, e 43 edizioni ideate, co-
struite e gestite dai volontari prolochiani che si sono susseguiti negli anni, hanno certificato il rag-
giungimento dell’obbiettivo: donne e uomini della Procavour hanno lavorato con determinazione ed 
impegno, per far crescere questa manifestazione sino a farla diventare una FIERA NAZIONALE. 
È quindi con orgoglio che porgo ai tanti, tantissimi visitatori di TUTTOMELE™ un caloroso benvenuto, 
siete Voi, con la vostra presenza cresciuta di anno in anno, a determinare il successo del nostro 
evento: da parte nostra non è mancato l’impegno per darvi la possibilità di trascorrere nella nostra 
bellissima cittadina momenti di spensieratezza, unita alla possibilità di veder cose belle, gustare cose 
buone e tornare a casa con un eccellente ricordo di CAVOUR! 
Grazie quindi ai visitatori ma grazie anche a tutti coloro che contribuiscono alla buona riuscita di 
TUTTOMELE™: dal Comune alla Città Metropolitana di Torino, alla Regione Piemonte, agli Sponsor, 
alle Scuole, alle Forze dell’Ordine, ai Frutticultori ed alle Aziende che con la loro pubblicità ci sosten-
gono, ai media, ed alle Associazioni di Cavour che collaborano con noi. 
Un grazie di cuore ed un abbraccio a tutti i nostri  volontari che si apprestano  ad onorare con tanta 
abnegazione il gravoso impegno di dare a tutti gli Ospiti una edizione di TUTTOMELE™ sempre più 
bella! 
 
 
 
 

Marcello Bruno 
Presidente della Procavour
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Sono lieto di dare il benvenuto all’edizione 2023 di Tuttomele, da oltre 40 anni la rassegna di 
riferimento sul nostro territorio per la valorizzazione di una produzione tipica del Piemonte, 
apprezzata e ricercata per la sua qualità. 
Il titolo di manifestazione nazionale conferma il grande lavoro svolto in questi anni dalla Pro loco di 
Cavour, insieme ai tanti Sindaci, agricoltori, commercianti, ristoratori per aver contribuito a 
promuovere il settore e rendere attrattivo il territorio di produzione come meta turistica.  

Ringrazio i tanti volontari sempre presenti e pronti ad accogliere i visitatori e vi aspettiamo dal 4 al 
12 novembre a Cavour! 
 

Alberto Cirio 
Presidente Regione Piemonte

Un caloroso benvenuto agli espositori ed ai visitatori di Tuttomele, che per storicità e partecipazione 
dei produttori è la rassegna di riferimento per il settore ed è riconosciuta a livello nazionale. Rappre-
senta infatti un’importante vetrina di promozione della filiera di produzione delle mele in Piemonte, 
che si caratterizzano per la qualità con il marchio Igp e per varietà di mele tradizionali, coltivate nelle 
vallate e nelle zone collinari, insieme agli altri prodotti tipici locali. Un appuntamento annuale che 
valorizza non solo il prodotto in se a cui è dedicato l’evento ma Cavour insieme ai comuni circostanti. 
A questo proposito ricordo che la Regione ha riconosciuto il Distretto del cibo della frutta,  un ulteriore 
“strumento” che permette di agire in modo coeso sia nello sviluppo di strategie a favore del sistema 
frutta locale e del territorio rurale, sia nell’affrontare le diverse criticità che hanno colpito il comparto, 
per i danni ai frutteti causati dal cambiamento climatico, dalla siccità alle gelate e grandinate, oltre 
alla preoccupazione per i costi di produzione, che richiedono un riconoscimento adeguato del prezzo 
della frutta.  
 

Marco Protopapa  
Assessore all’Agricoltura e Cibo della Regione Piemonte
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LE VOSTRE MELE UN TESORO DA PRESERVARE 

“TuttoMele” è ormai un vero e proprio evento che si svolge in questo angolo assai caratteristico del 
nostro Piemonte: Cavour, cittadina che è riuscita a dare vita ad una delle più grandi manifestazioni 
nazionali di frutticoltura, enogastronomia e artigianato dedicata alla mela in tutte le sue varietà.  
Giunto alla sua 44esima edizione con mostre a tema, spettacoli, stand e bancarelle, è una rassegna 
che ogni anno attrae l’attenzione di un enorme pubblico da tutto il Nord Italia. 

Grazie all’impegno irrinunciabile dei volontari della Pro Loco di Cavour, insieme al sostegno dell’am-
ministrazione comunale e di tanti operatori del settore, l’ortofrutta, che è da sempre un settore stra-
tegico per l’economia agroalimentare piemontese, ha qui una vetrina straordinaria. 

E a tal proposito mi piace sottolineare come la costanza e l’entusiasmo di tanti di voi abbia permesso, 
nel corso di tutti questi anni, di trasformare questo evento, da piccola realtà locale ad un appunta-
mento meraviglioso, che permette a Cavour di raccontarsi, di farsi conoscere, di presentarsi al Pie-
monte, all’Italia tutta attraverso la bontà delle mele.  

Un frutto, elemento non secondario, che fa anche molto bene alla nostra salute. “Una mela al giorno 
toglie il medico di torno”, mi diceva sempre mia nonna, e credo che lo avrete sentito anche voi chissà 
quante volte. Non è solo un detto della saggezza popolare, né un semplice modo di dire. 

Tanti sono gli studi che confermano quali e quanti sono i benefici prodotti da un consumo abituale 
di mele: effetti antiossidanti, meno colesterolo e trigliceridi, migliore digestione dei grassi. 

Da ultimo comprendo le preoccupazioni di una filiera agricola che vede aumentare i costi di produ-
zione a fronte di ricavi all’ingrosso sempre più marginali e voglio esprimere a voi la vicinanza del 
Consiglio Regionale del Piemonte. È svilente, dopo tanti sacrifici e tanta fatica, non vedere ricono-
sciuto adeguatamente tanto lavoro. 

Ma non ci si può permettere di abbandonare il campo.  

Le vostre mele, le mele di Cavour sono una risorsa. Un vero tesoro da preservare tutti insieme. 
Conto di passare a trovarvi. Buona fiera a tutti! 
 

 
Stefano Allasia  

Presidente Consiglio Regionale Piemonte
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La Città Metropolitana di Torino, da sempre vicina all’evento, esprime il consueto e sentito 
apprezzamento per l’impegno degli organizzatori di “Tuttomele”, che torna dal 4 al 12 novembre. 
L’evento, che punta a crescere ulteriormente, sia dal punto di vista commerciale che da quello tecnico, 
sarebbe impossibile senza una sinergia forte tra istituzioni, associazioni e operatori locali dei diversi 
settori; una sinergia che valorizza un intero territorio e la sua  frutticoltura di qualità. 

Da ben 43 anni la manifestazione e il tessuto sociale produttivo da cui scaturisce, non finiscono mai 
di stupire, per la capacità di innovazione che hanno saputo dimostrare i promotori e gli organizzatori. 
I numeri dei visitatori crescono perché, come dice lo slogan di quest’anno, “le mele volano in alto”, 
suscitando un crescente interesse tra i consumatori e tra quei turisti che si dimostrano più attenti 
alle peculiarità dei territori che visitano. Il successo di Tuttomele non è frutto del caso, perché a Cavour 
e nel Pinerolese la sinergia è una pratica quotidiana, in campagna come in paese, nei campi come 
nelle botteghe artigiane, negli esercizi commerciali come nell’amministrazione comunale.  

A sostegno di quella pratica e di quella filosofia di intervento degli Enti pubblici, che consiste 
nell’accompagnare, agevolare, concertare e non imporre soluzioni e ricette, la Città Metropolitana ci 
sarà sempre, perché la vicinanza concreta alle comunità locali è la sua “ragione sociale”.   

 
 

Jacopo Suppo 
Vicesindaco della Città Metropolitana di Torino
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QUANTO SONO BELLE E BUONE LE MELE DI TUTTOMELE, 
MA NON TUTTI SANNO CHE…
Il melo coltivato, appartiene alla famiglia delle Rosacee, originario delle regioni caucasiche, fu im-
portato in Europa dai Romani. Un meleto specializzato ha bisogno di strutture fisse per l’ancoraggio 
delle piante, di impianto irriguo localizzato, di struttura per la protezione con reti antigrandine ed 
anti-insetto. Le insidie che si incontrano durante l’annata sono innumerevoli: di tipo Abiotico, con 
gelate primaverili, grandinate precoci, colpi di calore, trombe d’aria, e di tipo Biotico, con batteri, 
funghi, insetti e fisiopatie. Il frutticoltore protegge, cura, alimenta, e controlla le sue piante dall’au-
tunno alla fine dell’estate della stagione successiva. Pazienza, Passione, Professionalità devono 
fondersi per formare il frutticoltore, che dopo alcuni anni in campo, avrà acquisito conoscenze e co-
gnizioni indispensabili per produrre mele di qualità. La melicoltura italiana, e tanto più quella pie-
montese, è fra le prime al mondo in termini di qualità globale, di sicurezza alimentare, di basso 
impatto ambientale. Da alcune annate il comparto frutticolo deve superare difficoltà di tipo climatico 
e di tipo commerciale, confrontandosi con produzioni estere, che spesso non rispettano gli standard 
più rigorosi a noi imposti dalle normative. Produzione integrata, e produzione biologica per il ri-
spetto degli ecosistemi e della fertilità di madre terra. Nelle moderne centrali  agroalimentari, (le 
strutture che raggruppano, selezionano, conservano e confezionano il prodotto finale per le catene 
della GDO, il valore del frutto spesso è inferiore al valore degli accessori: imballaggio, pubblicità, lo-
gistica. Si perde così il senso del valore del cibo, come se il frutto fosse sempre disponibile in qual-
siasi periodo dell’anno, e il senso della stagionalità. Il prezzo riconosciuto al produttore non è più 
dato solo dalla quantità prodotta e offerta sul mercato, si perde così il reddito che la terra con i suoi 
frutti ha fornito da sempre ai coltivatori che si accollano  i rischi dell’annata produttiva. 
Bisogna riportare al centro del sistema il valore del cibo, riconoscendo al produttore, che si assume 
i rischi e le insidie maggiori, il giusto compenso. Il costo di produzione delle mele va da 45 a 65 cen-
tesimi di € al kg, a seconda della produzione, integrata o biologica. 
Bisogna fare rete, produttori e consumatori: ai primi la giusta ricompensa per poter continuare a 
produrre cibo, agli ultimi un prezzo accessibile per poter acquistare il cibo, con un’equa economia 
di scala. Nascono nella nostra area i “distretti del cibo”, perseguono una logica di territorio coin-
volgendo e legando in maniera equa e responsabile tutti gli attori delle filiere del cibo. 
Biod’oc Monviso raggruppa 100 produttori biologici di 50 comuni dell’area pedemontana, fra le 
provincie di Torino e Cuneo, Terre da tastè unisce le produzioni della pianura pinerolese, esaltando 
le peculiarità dei diversi comparti produttivi agricoli per far crescere le filiere virtuose che offrono 
un cibo salubre ed equo, agli 80.000 consumatori che popolano i 15 comuni della zona. 
Il mondo produttivo sta facendo dei grossi sacrifici, sopportando le insidie dettate dal cambiamento 
climatico, siamo tutti coinvolti ed ognuno di noi deve contribuire a migliorare l’ambiente in cui vive, 
questo passa attraverso la salvaguardia delle produzioni locali, per la conservazione del territorio 
che mette al centro dei valori “IL CIBO“. 
TUTTOMELE™ vuole contribuire a far crescere con voi la FRUTTI...CULTURA. 

Il Tecnico Frutticolo 
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PROGRAMMA TUTTOMELE 2023
Mercoledì 1° Novembre ore 10.00 
ASPETTANDO TUTTOMELE...  
16a edizione APPLERUN CAVOUR manifestazione nazionale podistica km. 10 

COSA C’È DA VEDERE A TUTTOMELE  
TUTTOMELE PIAZZA SFORZINI: 

- MOSTRA DELLA PRODUZIONE FRUTTICOLA LOCALE 
- MOSTRA “STORIE IN CARTAPESTA DI SEMI, DI TERRA E DI FRUTTI” a cura dell’Associazione 

“Amici del Pellice”  
- IL TERRITORIO DEL CIFOP E DELLA STRADA DELLE MELE: Bibiana, Bricherasio, Cavour, 

Campiglione F., Cumiana, Frossasco, Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Macello, Osasco, 
Pinerolo, Prarostino, San Secondo.  

- DISTRETTO DEL COMMERCIO: Barge, Bagnolo Piemonte, Cavour, Villafranca Piemonte, Vigone 
- I PAESI OSPITI: dal Piemonte Confraternita della Nocciola Tonda Gentile di Langa e Proloco di 

Cortemilia (Cn), Proloco di Lagnasco (Cn), dalla Sardegna Uta (Ca), dalla Sicilia Ribera (Ag). 
- LE TRADIZIONALI FRITTELLE di Tuttomele (sabato 4 e 11, domenica 5 e 12 novembre) preparate 

dai volontari della PROCAVOUR in collaborazione con le Donne Rurali, gli Amici di Babano, 
Gemerello e Cappella Nuova, con gli allievi dell’Istituto Professionale Alberghiero di Pinerolo 

- Mostra e dimostrazione a cura dell’Associazione degli scultori della Val di Susa (domenica 12 
novembre)  

EXPO AGRI PIAZZA SOLFERINO: 
- Fiera della Meccanizzazione Agricola 
- Nel mondo della mela: Bio-Diversità, Scienza e Tecnica Della Frutticoltura, Andiamo Al Succo 
- Percorso di potatura a cura dei tecnici frutticoli 
- “Analizziamo la mela e vota la più bella e più buona” a cura degli allievi dell’Istituto 

“A. Prever” sez. Agraria di Osasco 

AREA FIERISTICA “NANNI VIGNOLO” (VIA GOITO / VIA GOITRE): 
- STAND VENDITA MELE direttamente dai produttori 
- Rassegna “TUTTOMELE EXPO” stand commerciali a cura di ALFIERE Snc – Marene CN 
- TEATRO TENDA: spettacoli, convegni e TuttomeleSelf (sabato 4 e 11 novembre, domenica 5 e 12 

novembre) 
- LE TRADIZIONALI FRITTELLE di Tuttomele a cura della Procavour (sabato 4 e 11, martedì 7, 

domenica 5 e 12 novembre) 

ABBAZIA DI SANTA MARIA e MUSEO ARCHEOLOGICO DI CABURRUM (Via Saluzzo): 
- CONCERTI BREVI per i visitatori dell’Abbazia di Santa Maria (domenica 5 e 12 novembre) 
- Percorsi di visita guidata 
- “OLTRE LE BARRIERE” percorso espositivo realizzato con il contributo della Regione Piemonte  

con la partecipazione al bando “Musei Accessibili”. 
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CHIESA di SANTA CROCE  

Mostre: 
- “Santi, Beati e servi di Dio del Piemonte” a cura dell’Associazione Amici di Cavour e della Rocca  

- “La Capannina del Bambinello” presepi artigianali di Marisa Cerutti. 

Concorso tra gli esercizi commerciali di CAVOUR, per il miglior allestimento con le mele: “LA MELA 
IN VETRINA” a cura dell’Associazione Cavour Commercio. 

“Qual è l’allestimento più in tema?” OSSERVA E VOTA. Fai un        o un        sui canali 
Instagram o Facebook sulla pagina Cavour Commercio  

MOSTRE DI PITTURA 

- “Acquerelli ricomposti” di Caterina Bruno (Via Giolitti 10A) 

- “Tratto, colore, pensieri” mostra personale di Boussakem Jacopo, sedicenne cavourese, che 
tramite acrilico su tela si esprime attraverso l'arte astratta con accostamenti cromatici e texture 
(Salone Comunale/Biblioteca) 

- “Arte e passione” collettiva di Maria Magnano e Giusy Bernardone (Via Re Umberto, 4 – vicino 
Bar del Tramvay) Prenotazioni n. 349 6900173 

Mostra COLOMBOFILA a cura dell’Associazione Colombofila Ornitologica e Avicola Abbadiese (sabato 
4 e domenica 5) presso Palasport di Via Vigone. 

  
SABATO 4 NOVEMBRE 

Ore 10.00: Apertura Rassegne, Mostre, Concorsi 44a edizione di Tuttomele 2023 
Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Coldiretti e i pro-
duttori di Confagricoltura 

Ore 10.30: Cerimonia ufficiale di Commemorazione in occasione del IV Novembre, Giornata dell’Unità 
Nazionale e delle Forze Armate. In collaborazione con il Comitato per le commemorazioni storiche e isti-
tuzionali. (Piazza Sforzini) 

Ore 11.00: “Andiamo al succo”, lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda (Area 
Fieristica Nanni Vignolo). Saranno serviti Prodotti Carni Dock e Panettoni Bonifanti. 

Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV Novembre). 

Ore 14.30: INAUGURAZIONE UFFICIALE DELLA 44a EDIZIONE DI TUTTOMELE con la partecipazione 
della Banda Musicale San Lorenzo di Cavour. 

Ore 17.00: INAUGURAZIONE percorso espositivo “OLTRE LE BARRIERE“ (Abbazia di Santa Maria) 

Ore 21.30: SERATA GIOVANI con DJ KIANTO da “MUSICA DA GIOSTRA” con la partecipazione di 
Voice Arianna, Altarknock e Nicolò Bruno. INGRESSO GRATUITO (Teatro Tenda).  

Sponsor della serata: Gabbero Gabriele Srl 
Via Einaudi 2-4 Campiglione Fenile - Tel. 0121 326738  
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DOMENICA 5 NOVEMBRE 
Ore 7.00: “Cavour in Piume” mercatino mostra-scambio ornitologico e animali da cortile (Via Conte 
di Cavour e Via Re Umberto) 

Ore 9.00: Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Col-
diretti e i produttori di Confagricoltura 

Ore 9.30/12.30 - 14.00/17.30: "Screening gratuito della glicemia e valutazione del rischio di incorrere 
nel diabete a 10 anni (test scientificamente validato)" organizzato dal Lions Club Barge, Bagnolo 
P.te e Cavour, con la collaborazione dell'Ospedale di Pinerolo - Servizio di Diabetologia, e della As-
sociazione Diabetici ODV Pinerolo (Via Giolitti 133)  

Dalle ore 9.00: Mostra statica Moto d’Epoca a cura del “Moto Club La Rocca” (Via Giolitti, 13).  
In caso di maltempo viene rinviata a domenica 12. 

Ore 10.30 e ore 14.00: visite guidate sui sentieri della Rocca a cura dell’Associazione “Vivi la Rocca” 
(Info Procavour) 

Ore 10.30: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Ore 10.30: Laboratorio di analisi sensoriale di mele a cura dei Maestri Assaggiatori O.N.A.Frut 
(Salone consiliare Piazza Sforzini). Prenotazioni al 335.310924 oppure presso Info Procavour in Piazza 
Sforzini. 

Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda 
(Area Fieristica Nanni Vignolo). Saranno serviti Prodotti Carni Dock e Panettoni Bonifanti. 

Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV No-
vembre). 

ABBAZIA DI SANTA MARIA - CONCERTI BREVI (Via Saluzzo) ore 11 - ore 15.30 
“COMPAGNIA DEL PICCOLO POPOLO”: ensemble di arpe celtiche 

Ore 14.30: Paese in festa kermesse per le vie cittadine con la Banda Folkloristica di Barge. 

Ore 15.00: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, 
all’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 15.00: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Ore 21.00: “Su il sipario!” spettacolo di intrattenimento musicale con le più belle voci della 
provincia! Ingresso Gratuito (Teatro Tenda). Degustazione dei prodotti di: SICCA Giovanni – produ-
zione vini tipici pregiati doc delle Langhe e del Roero - Via Rambaudi, 5 Sanfrè CN – www.siccavini.it; 
i trasformati di mela della Cascina MOMBELLO Agriturismo Via Pinerolo, 173 Cavour (To) 
Tel. 0121.6219 - www.cascinamombello.it 
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LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 
Ore 9.30: Convegno “L’agricoltura di precisione, tra cambiamenti climatici e mercati in difficoltà, 
una opportunità per le aziende frutticole” a cura di Coldiretti Torino (Teatro Tenda Area Fieristica 
Nanni Vignolo). 
Ore 21.00: Serata di danze occitane con LOU PITAKASS a cura dei Danzatori di Bram. Ingresso Euro 
7.00 (Teatro Tenda Area Fieristica Nanni Vignolo) 

MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 
FIERA DI SAN MARTINO per le vie e piazze del Centro Storico (dalle ore 9 alle ore 17, info Comune di 
Cavour tel. 0121.6114 int. 8) 
GRANDE RASSEGNA delle MACCHINE AGRICOLE e delle ATTREZZATURE PER FRUTTICOLTURA. 
GIORNATA DELLA TERZA ETA’: Raduno dei centri d’incontro del Piemonte  
Ore 11.00: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 
Ore 14.00: MERCATINO DELLE PULCI per i ragazzi delle Scuole Elementari e Medie di Cavour 
(Via Borgi e Piazza IV Novembre) 

Ore 14.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo). 

Ore 15.00: Pomeriggio danzante offerto dal Centro Anziani con la Band Silvano e Barbara. Ingresso 
gratuito (Teatro Tenda) 

Ore 18.30: "Salumi liberi": risultati del progetto innovativo di riduzione conservanti nel prosciutto 
cotto PSR 2014-20 Mis. 16.1.1 - Test di gradimento e aperitivo a cura di Agenform e Scuola Malva  
Arnaldi. 

Ore 18.30: “Giovani in viaggio verso l’Europa, tenendo per mano la Costituzione italiana” in-
contro dell’Amministrazione Comunale con i 18enni cavouresi, in collaborazione con Europe Direct 
Torino (Salone Comunale, Piazza Sforzini). 

Ore 21.30: Serata Danzante con l’Orchestra “I Roeri”. Ingresso € 8,00 (Teatro Tenda). 

Sponsor della serata: Giusiano Legnami e Giusiano Parquets 
Via Villafranca 28, CAVOUR - Tel. 0121.600818   
 

MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 

Ore 15.00: Convegno “Frutta Piemonte, Italia, Europa, dinamiche produttive e commerciali” a cura 
di Confagricoltura Torino e Cuneo presso Tenuta La Morra Via Villafranca 77 - Cavour   

GIOVEDÌ 9 NOVEMBRE 

Ore 21.00:  “L'epopea del Grande Torino" - La compagnia teatrale "Quelli dell'isola" presenta la 
proposta teatrale "Le maniche del Capitano" regia di Ivano Arena. A seguire incontro-dibattito con l'in-
tervento di giornalisti ed ex calciatori granata. Ingresso libero. (Teatro Tenda). 
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VENERDÌ 10 NOVEMBRE 

Ore 10.00: Convegno “Coltivare in modo naturale e sostenibile per un frutto buono, pulito e 
giusto” a cura di Slow Food Italia e BioEsperia. 
Informazioni tel. 346 4249397 (Salone consiliare Piazza Sforzini). 

Dalle ore 14 alle ore 17: “Il frutteto resiliente ai cambiamenti climatici”, ritrovo direttamente in ca-
scina per la visita guidata al frutteto biologico Terre di Frutta, Az. Agr. Bunino s.s. in Via Barrata 7 a Cavour 
in cui, grazie al Progetto Frutt-ADA Finanziato dalla Compagnia di San Paolo, sono stati implementati im-
pianti di irrigazioni per il risparmio idrico e tecniche di difesa sostenibili (trasporto con mezzi propri). 

Ore 18.00: “Verso il distretto del cibo Bio d’Oc Monviso” presentazione del prosciutto crudo e 
degli altri prodotti a marchio Bio d’Oc Monviso (azioni della mis. 16.461 PSR 2014-20) (Expo-Agri, 
Piazza Solferino) 

Ore 21.00: “GLI AMICI DELLA CASSETTINA” organizzano FESTA PRIVATA SU INVITO OVER 40. 
Serata di beneficenza a favore dell’Ass. Nasi Rossi. Ingresso € 20.00 consumazione compresa. 
Per info tel. 389 0580103 - 339 2152051. (Teatro Tenda). 

SABATO 11 NOVEMBRE  
Ore 9.00: Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Coldi-
retti e i produttori di Confagricoltura  

Dalle ore 10 alle ore 12: presso la Biblioteca di Cavour in Piazza Sforzini letture e laboratorio a tema 
“La Mela” in compagnia delle nostre lettrici volontarie. Attività dedicata a bambine e bambini da 3 a 
10 anni accompagnati da un adulto. Obbligatoria la prenotazione entro Giovedì 9 novembre indicando 
nome ed età del bambino/a al n. 348.5612483 o scrivendo a biblioteca@comune.cavour.to.it o telefo-
nando al n. 0121.6114 int.240 

Ore 10.30: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Ore 11.00: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda (Area 
Fieristica Nanni Vignolo). Saranno serviti Prodotti Carni Dock e Panettoni Bonifanti. 

Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV Novembre). 

Ore 14.30: Paese in festa kermesse per le vie cittadine con il Gruppo Musicale “Cui da ribote” di Cor-
temilia (Cn) 

Ore 15.30: Incontro dedicato alla magia della mela, tra parole e storie. A cura di Manuela Ravecca, 
titolare della Scuola di Narrazione Melirisio di Torre Pellice. Ingresso libero. Dedicato a bambini e adulti 
(Salone consiliare Piazza Sforzini). 

Ore 15.00: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Dalle 15.30: “Tuttomele Show Cooking Contest 2023: La mela nel piatto” a cura dell’Associazione 
Provinciale Cuochi della Mole di Torino (Expo-Agri, Piazza Solferino) 
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Ore 16.30: Spettacolo per bambini “KIDS PARTY” con le mascotte preferite dei bambini: Barbie, 
Bing, Flop, Polpetta, Marchall, Chase, Romeo, Gattoboy, Gufetta, Geko, Elsa, Olaf. Ingresso € 8.00. 
Info e prenotazioni To Make Events tel. 3451189816 e c/o Proloco Cavour in Via Roma 3 (Teatro Tenda)  

Ore 17.00: “Lidia Poët, quello che Netflix non ha detto” Una riflessione sul profilo della prima 
donna ammessa all’Ordine degli Avvocati proposta da Silvia Giorcelli (UniTo - Dipartimento di studi sto-
rici), Elena Lombardi Vallauri (Direttrice casa circondariale Lorusso e Cutugno), Francesca Botto (avvo-
cata). In collaborazione con il Centro Europeo "Giovanni Giolitti" (Salone Comunale, Piazza Sforzini) 

Ore 18.00: “Il sidro del ghiaccio” e gli altri nuovi trasformati di mela del Frutto Permesso.  
Degustazione in accompagnamento alle carni ed ai trasformati Bio della Cooperativa. Prenotazioni 
presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 21.30: APPLE SOUND con Carolina Marquez, Tatanka, Gigi L’Altro, Kianto, Riccardo Carità. 
Per info To Make Events tel. 3451189816-3890580103. Ingresso € 15.00 (Teatro Tenda) 

DOMENICA 12 NOVEMBRE    
Ore 9.00: Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Coldiretti 
e i produttori di Confagricoltura  

Ore 10.30: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Ore 10.30 e ore 14.00: visite guidate sui sentieri della Rocca a cura dell’Associazione “Vivi la Rocca” 
(Info Procavour). 

Ore 10.30: Laboratorio di analisi sensoriale di mele a cura dei Maestri Assaggiatori O.N.A.Frut (Salone 
consiliare Piazza Sforzini). Prenotazioni al 335.310924 oppure presso stand Procavour in P.zza Sforzini. 

ABBAZIA DI SANTA MARIA - CONCERTI BREVI (Via Saluzzo) ore 15.30 
“RIFLESSI SONORI”: Fulvia Barotto (soprano), Maria Finello (contralto), Bruno Zanchetta (tenore), 
Mauro Zanchetta (basso) 

Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda 
(Area Fieristica Nanni Vignolo). Saranno serviti Prodotti Carni Dock e Panettoni Bonifanti. 

Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV Novembre). 

Ore 14.30: Paese in festa kermesse per le vie cittadine con la Banda Musicale di Pompeiana (IM) 

Ore 15.00: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Ore 15.00: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 23.00: CHIUSURA PADIGLIONI MOSTRE E STAND COMMERCIALI 

Ore 21.30: Serata danzante con l’Orchestra “Liscio Simpatia” (Teatro Tenda). Ingresso Euro 8,00.  
Nel corso della serata verranno proclamati e premiati i vincitori del concorso “La mela in vetrina”. 
Sponsor della serata: FAILLA BATTERY CENTER 
Cavour in Via Antica di Pinerolo 13 Tel. 0121.6253 
Pinerolo in Piazza Roma 9 / Via Bertacchi 10 - Tel. 0121.396736 
Saluzzo in C.so XXVII Aprile 62 Tel. 0175.44861  





 Mercatini di Natale 
DOMENICA 10 DICEMBRE 

x info: 333 7136750 - ass.cavourcommercio@gmail.com 
 

Dicembre Cavourese 
PRESEPE IN VETTA 

2929

ORARI DI APERTURA DI TUTTOMELE™ 2023
SABATO 4 E SABATO 11 NOVEMBRE DALLE ORE 10 ALLE ORE 23 

 DOMENICA 5 E DOMENICA 12 NOVEMBRE DALLE ORE 10 ALLE ORE 23 
MARTEDÌ 7 E VENERDÌ 10 NOVEMBRE DALLE ORE 10 ALLE ORE 23 

LUNEDÌ, MERCOLEDÌ E GIOVEDÌ CHIUSO TUTTO IL GIORNO 
 Presso lo stand de “I Danzatori di Bram” (Via Serassio) verranno serviti vin brulè e succo di mela caldo. 

Durante le serate il Teatro Tenda dispone del servizio bar. 

Questa manifestazione rispetta e sostiene l’ambiente utilizzando stoviglie 
biodegradabili e bio-compostabili con il sostegno dell’     ACEA        PINEROLESE. 

INGRESSO GRATUITO 
Info su CAVOUR e le sue manifestazioni: www.cavour.info  

e-mail: procavour@cavour.info - Tel. 0121 68194 (Procavour) - 0121 6114 (Comune) 

        Seguici su:                 Proloco Cavour              @PROCAVOUR               Pro Cavour             procavour  

Per le visite ed i CONCERTI all’Abbazia S. Maria e al Museo Archeologico di CABURRUM sarà  
assicurato, il Sabato pomeriggio e la Domenica, un servizio di bus navetta offerto da CAVOURESE 

con partenza da Via Re Umberto. 

La CAVOURESE effettua anche un servizio speciale di NAVETTE  Domeniche 5 e 12 novembre 
da PINEROLO, Osasco, Bricherasio, Bibiana, Campiglione a CAVOUR. Ticket 2,40 euro. 

CAVOURESE S.p.A. - Cavour, Tel. 0121 69031 - www.cavourese.it 

Per informazioni sui servizi al cittadino vai al sito del Comune di Cavour: www.comune.cavour.to.it 
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Gli spettacoli di Tuttomele









39









43

PIAZZA SFORZINI, NEL CUORE DI CAVOUR  
 

È una delle 22 piazze, “piazzine” e piazzette attualmente esistenti a Cavour. 
In pieno centro storico, è il “salotto buono” del paese e, da sempre, la “hall” di TUTTOMELE. 
Qui, nel 1592, il Lesdiguières, nell’ambito delle vicende belliche sabaudo-francesi dell’epoca, fece 
piazzare i suoi cannoni nel primo tentativo di colpire il Castello sulla Vetta della Rocca di Cavour. 
Qui, il Presidente della Repubblica Luigi Einaudi, nel 1952, inaugurò i busti di Giovanni Giolitti e di 
Camillo Benso sulla facciata del PALAZZO COMUNALE che delimita la piazza insieme con la 
cinquecentesca “ALA” del mercato e il PALAZZO dei CONTI BOTTIGLIA di SAVOULX dal caratteristico 
loggiato dell’ultimo piano, testimone della destinazione residenziale a carattere signorile dell’edificio. 

Già Piazza Statuto (detta anche comunemente Piazza del Mercato, descritta con abbondanza di 
particolari alla fine dell’800 da Edmondo de Amicis in “Alle porte d’Italia”) la piazza è intitolata ad 
ALFREDO SFORZINI, pistoiese di nascita, combattente per la Libertà, Medaglia d’Oro al Valore Militare. 
Qui, a lato della piazza, una targa ricorda il suo sacrificio voluto per rappresaglia dal Comando 
Germanico il 21 dicembre 1943, ottant’anni fa. 

 
 

Pagina a cura del Gruppo di Ricerca Storica della Procavour 
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Locanda “La Posta”

Il nostro benvenuto 

Capricciosa di mele della locanda 

Petto di tacchino rosato in salsa 
di mela Grigia di Torriana 

Polenta bramata con ragù di salsiccia 
e sfoglia di Golden 

 
 

Agnolotti ai tre arrosti con Mele e nocciole 

Vellutata di zucca, guanciale croccante, 
crostini di pane di montagna e Jonagold 

A SCELTA TRA: 

Bollito misto piemontese 
con salsa senapata e mostarde 

Cinghiale al Sidro 

Frittini e frittelle di mele 
Le dolci mele  

Caffè 

Vini: Barbera d'Asti DOCG Giovanni Piacenza 
Chardonnay DOC Giovanni Piacenza 

 
Euro 40,00 a persona 

vini compresi  

Via dei Fossi, 4 - CAVOUR 
Tel.0121.69989 - Fax 0121.69790 

www.locandalaposta.it





49

SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Ristorante “La Nicchia”

Insalatina di anatra, sedano rapa, noci, 
formaggio quartirolo “Arrigoni”, mela Renetta  

Strudel vegetariano autunnale e mela Magnana, 
fonduta di Toma 

 
 

Gnocchi di farina di castagne e zucca, 
crema di mele Murela e rafano 

Orzotto mantecato alla gorgonzola 
naturale “Arrigoni”, pere martin sec  

 
 

Stinco di maiale al sidro, 
composta di Mela Rus Giambun e zenzero 

 
Pum Pien (dal libro ricette perdute) 

Mela Grigia ripiena con cacao e amaretti 

Frittelle di mele 

 

Acqua, caffè, digestivi 

 

 Euro 42,00 a persona 
bevande escluse 

Nella settimana di TUTTOMELE il Ristorante 
sarà aperto tutti i giorni a pranzo e a cena 

Via Roma, 9 - CAVOUR 
Tel. e Fax 0121.600821 

www.lanicchia.net

Via Giolitti, 47 - CAVOUR 
Tel. 0121 68256 - 347 0008144 

www.trattoriaal47.it

Trattoria “Al 47”

Aperitivo di benvenuto con miniburger 
alle mele e succo di mela 

Battuta di fassone con mela Granny Smith 
e Castelmagno D.O.P. 

Muffin salato alla mela Golden e speck 
 con crema di noci 

Cotechino con crauti alla senape 
e mela Red Delicious 

 

Raviolo di produzione propria 
ripieno di salsiccia di Cavour e mela Annurca 

con fonduta di gorgonzola 
 

Guancia di maiale alla Grigia di Torriana 
con polenta, semolino e frittelle di mele 

 

Semifreddo alla mela Pink Lady caramellata 
con cioccolato caldo 

 

Acqua, caffè, digestivo 

Euro 35,00 a persona 
vini esclusi
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Ristorante “Al Cartoccio”

Via Pinerolo, 10 - CAVOUR 
Tel. 0121.69265 

www.alcartocciodue.it

Millefoglie al gorgonzola con mela Fuji 

Insalata di tacchinella con verdure 
e mela Granny Smith con riduzione al balsamico 

Battuta di vitello con tuorlo croccante 
con mele Renette caramellate 

Crostini di pane con brie e speck 
e riduzione di mela Golden 

  

Risotto di zucca e fontina con mela Red Delicious 

Tagliolino al ragù di salsiccia 

  

Arrosto di maiale cotto a bassa temperatura 
con glassa di Grigia di Torriana e prugne 

  

Tortino di mele con crema allo zabaione 

  

Acqua e caffè 

Euro 40,00 a persona 
vini esclusi 

Solo su prenotazione 
domenica 5 e 12 novembre a pranzo

Ristorante “Vetta della Rocca”

Carpaccio di salmone marinato agli agrumi, 
mandorle salate e gel alla “Granny Smith” 

Girello di vitello cotto a bassa temperatura 
in salsa melata 

Flan al Parmigiano 24 mesi su crema 
di funghi porcini e “Delicious” 

 
 

Ravioli del plin ripieni di zucca e “Red Stark”, 
su fumante al Taleggio e noci 

 
 

Spallotto di maiale glassato alla birra ambrata 
e “Grigia di Torriana” 

Spicchi di Golden caramellati  

Frittura dolce al Calvados 

Strudel di mela “Renetta”, 
crema alla vaniglia e mirtilli rossi 

 
 

Caffé e digestivo alla mela verde 
 

Vini: Verdicchio “ Villa Bianchi” Umani Ronchi  
Ruchè di Castagnole Monferrato Ferraris  

Euro 42,00 a persona 

Nella settimana di TUTTOMELE il ristorante 
sarà aperto tutti i giorni pranzo e cena  

Via Vetta della Rocca, 5 - CAVOUR 
Tel. 347.3199165 

www.vettadellarocca.it
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Ristorante “Ca’ Mia”

Stuzzico di benvenuto 

Insalatina di calamaretti con mele Smith 
e noci su purè di cannellini 

Terrina di cinghiale con mele caramellate 
e gelatina di aceto di mele 

Strudel salato di mela grigia di Torriana 
con salsa di gorgonzola e noci  

Gnocchi di patate con castagne 
al vapore e mela Golden 

 Petto d’anatra in salsa di mele 
con tortino di carote allo zenzero 

 Mousse al cioccolato su mele al Calvados 

 Caffè e distillato di mela verde 

Euro 38,00 a persona 
bevande escluse

Viale Rimembranza, 5 - CAVOUR 
Tel. 0121.034527 - 339 6003608 

www.ristorantecamia.it

Ristorante “La Grangia”

Lonzaola alle erbe di Provenza 
con mela verde 

Girello di bovino in salsa tonnata e Stark 

Giardinera alla Delicius 

 Cannelloni al forno alla Golden 

Agnolotti di borragine e mela 

 Coppa di maiale all’agrodolce 
e purea di mela Royal Gala 

Sautè di patate e mela 

 Bavarese alla mela verde 

Frittelle di mele 

Caffè 

vini compresi 

Euro 35,00 a persona

Via Cavoretto, 14 - CAVOUR 
Tel. 0121.69146
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Battuta di fassone con scaglie di grana 
e julienne di Jonagorette 

Spumone di faraona su velo di Granny Smith 
con marmellata ai mirtilli di nostra produzione 

Insalatina Nona Cita con verdure autunnali 
e Pink Lady 

Cotechino imprigionato su purea di patate 
e Grigia di Torriana 

 
 

Maltagliati fatti in casa alle noci 
con dadolata di Renette 

 
 

Spezzatino di vitello al profumo di Runsè 
accompagnato da semolini dolci 

e sautèe di mele al Calvadòs 

Dolce della casa 

Frittelle di mele 

Caffé e digestivo 

Vini: Langhe Arneis, Az. Agricola Marco Porello 

Dolcetto La Matinera, Podere Rocche 
dei Manzoni 

Moscato, Az. Agricola Vajra 

Euro 33,00 a persona 
Si richiede la prenotazione 

Via Pinerolo, 185 - CAVOUR 
Tel. 0121.6232 

www.nonacita.it

Agriturismo “Nona Cita” Cascina “Mombello”

Aperitivo della casa, succo limpido di mele  
e gnocchetti fritti 

Affettati misti con rondelle Royal Gala 

Insalatina di Tuttomele 

Petali di tacchinella con coriandoli di Fuji 
e melograno 

Crostino di mais e spicchi di Runsè 
con bagna caöda 

Gnocchetti al burro aromatizzato e Golden 

Stracotto di vitello al forno 
al sidro di mele con contorno 

Bis di delizie alle mele 
 

Caffè 
Digestivi alle mele 

 
Vini: Dolcetto, Barbera e bianco Gioiosetto 

Euro 32,00 a persona 
Sabato 4 e domenica 5 

Sabato 11 e domenica 12 novembre a pranzo 
È gradita la prenotazione 

Dal lunedì al venerdì aperto tutti i giorni a pranzo 
  con il menù degustazione  
€ 25.00 tutto compreso 

Via Pinerolo, 173 - CAVOUR 
Tel. 0121 6219 

www.cascinamombello.it
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Agriturismo “Il Frutto Permesso”

Via del Vernè, 16 - BIBIANA 
Tel - Fax: 0121 55383 / 0121 559421 

www.agriturismofruttopermesso.com

Aperitivo di benvenuto con patè di fegato, 
medaglione di mele Pinova caramellata 

e pan brioche con farina di mele 

Battuta cruda di Fassone Piemontese biologico, 
insalata di verdure e mele Story in agrodolce  

Tortino di scarola, uvetta, pinoli, crema di Renette  

I tre risi (rosso, nerone, integrale) all’erborinato 
e crumble di mele Gold Rush secche 

Arrosto dei nostri Fassoni Piemontesi 
al sidro di mele, patate di montagna al forno 

Frittelle di mele Opal 

Tarte Tatin di mele Magnana, zabaione di sidro 
dolce, semifreddo alla cannella 

Nostri liquori e distillati di mele e altra frutta 

Euro 35,00 a persona 
vini esclusi 

Aperti sabato 4, domenica 5, martedì 7, 
venerdì 10, sabato 11, domenica 12

Az. Agrituristica “Cascina Smiraglia”

Aperitivo di Benvenuto alle mele 

Salame campagnolo, lardo al rosmarino 
e spicchi di mela Crimson Crisp 

Petali di tacchinella nostrana con rucola 
mela Dalinette e aceto di mele 

Insalatina di Tuttomele con sedano rapa, 
nocciole e mela Granny Smith 

Tortino di sfoglia e verdure con fonduta di Toma 
del bergè e mela Mondial Gala 

 

Agnolotti caserecci al sugo d’arrosto 
con mela Grigia di Torriana 

 

La Coppa in Crosta della Smiraglia profumata 
alla mela Runsè, cotta nel forno a legna 

con patate al forno 
 

Torta di mele con composta di mela Golden 
e amaretti 

Caffè, digestivo alla mela 
 

Vini: Rosso e Bianco della Smiraglia 

Euro 32,00 a persona 

Siamo aperti anche in settimana 
per pranzi di lavoro e pranzi degustazione, 

chiuso il mercoledì.

Via Barrata, 22 - CAVOUR 
Tel. 0121 6663 - 0121 6112
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Agriturismo “Bacca Blu”

Aperitivo di benvenuto con bollicine 
e analcolico al nostro succo di mele 

salatini e pizzette 

Vitello tonnato 

 Insalata alla contadina con formaggio cremoso 
Suola di Bagnolo, mela verde in cubi, pollo sfumato 

al balsamico e sedano bianco 

 Sfogliatina artigianale ripiena di salsiccia 
sfumata e mele 

Flan di peperoni con bagna caöda 
  

Risotto sfumato allo champagne, 
 cream di mele Golden 

e scottata di crudo croccante 
mantecato con stracchino 

Roast beef con la sua salsa di cottura 
al pepe verde e mele Pink Lady, castagne 

Patatine al forno 

 Il Piatto dei dolci gourmet 
Zabajone all’arancia, bonet al cacao e amaretti 

Panna cotta al fior di latte 
sorbetto alla mela verde, frittelle di mele 

 
Caffè, digestivi artigianali 

Vino rosso Barbera e bianco mosso 

Euro 35,00 a persona 
su prenotazione

Strada Rivà, 31 - BRICHERASIO 
Tel. 351 776 5843 - 0121 928069 - 598647 

www.baccablu.it
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a cura dell’Associazione Provinciale Cuochi della Mole di Torino presso Expo-Agri in Piazza Solferino 
Concorso riservato a Chef e Titolari di attività ristorative. 

I concorrenti dovranno sostenere una PROVA CULINARIA A TEMPO (30 minuti) su un piatto che dovrà 
avere prevalentemente la presenza di mela. Le creazioni gastronomiche saranno giudicate dalla 
giuria secondo specifici parametri.  
I concorrenti dovranno esibirsi in uno SHOW COOKING, incentrato su piatti realizzati possibilmente 
con prodotti del territorio e SOPRATTUTTO CONTENENTE UNA QUALSIASI TIPOLOGIA DI MELA DEL NOSTRO 
TERRITORIO. 
Ogni partecipante avrà a disposizione una postazione con piastra professionale ad induzione. Padelle 
e pentole di varia misura, utensili professionali di vario genere idonei alla preparazione dei piatti, 
piatto per la presentazione, decorazioni varie saranno a cura del concorrente. 
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MUSEO ARCHEOLOGICO DI CABURRUM - ABBAZIA DI SANTA MARIA
In occasione della rassegna di Tuttomele, sabato 4 e domenica 5, sabato 11 e domenica 12 novembre 
dalle ore 10.00 alle ore 19.00 e martedì 7 novembre dalle ore 10.00 alle ore 12.00 il complesso mu-
seale sarà visitabile e ospiterà alcune iniziative organizzate con il patrocinio del Comune di Cavour, 
in collaborazione con l’Associazione Familiarmente, la Procavour e il Gruppo “Donne Insieme”. 
Nei fine settimana è prevista la possibilità di visite guidate al complesso abbaziale, su prenotazione, 
al costo ridotto di € 3,00 a persona nei seguenti orari:  sabato 4 e sabato 11 novembre, ore 15.30 
domenica 5 e domenica 12 novembre, ore 10.00 e ore 16.00 
Per tutto il periodo della manifestazione è comunque possibile la prenotazione di visite guidate a 
gruppi secondo le consuete modalità. 
Per informazioni e prenotazioni: info@abbaziasantamaria.it - cell. 3408878058 / 3204421204 

OLTRE LE BARRIERE 
Inaugurazione nuovo percorso espositivo sabato 4 novembre alle ore 17.00 

Grazie al contributo della Regione Piemonte ottenuto con la partecipazione al bando “Musei Acces-
sibili”, verrà inaugurato un nuovo spazio espositivo all’interno del complesso museale di Santa Maria, 
dedicato al superamento delle barriere fisiche e degli ostacoli sensoriali, percettivi e cognitivi, per 
consentire un’esplorazione integrata della millenaria Abbazia ai visitatori, che potranno apprezzare 
originali modelli tattili della chiesa millenaria.  

CONCERTI BREVI DI TUTTOMELE 
DOMENICA 5 NOVEMBRE 2023 ore 11 - ore 15,30    
COMPAGNIA DEL PICCOLO POPOLO, ENSEMBLE DI ARPE CELTICHE 
Dall’impegno degli allievi della Celtic Harp Academy seguiti da insegnanti specializzati nella musica 
tradizionale per arpa celtica, nasce l’ensemble di arpe Compagnia del Piccolo Popolo,  
un ensemble composto da sei elementi che si esibisce in concerti e altri eventi musicali. 
(Martina Bertolotti, Alex Bianchi, Sabrina Carbonara, Maria Caterina Filippi, Elena Giordanengo, 
Valentina Mellano). 
Direttrice: Elisa Petruccelli. 
Ospiti speciali: Claudia Fassina Flauto Traverso e Irish Tin Whistle, Valentino Barbareschi Chitarra 
Acustica. 

DOMENICA 12 NOVEMBRE 2023 ore 11 - ore 15,30   

RIFLESSI SONORI 
Fulvia Barotto, soprano - Maria Finello, contralto 
Bruno Zanchetta, tenore - Mauro Zanchetta, basso 

Il quartetto vocale “Riflessi Sonori” nasce alla fine del 2019 dalla volontà di esplorare, interpretare 
e proporre al pubblico il vasto repertorio polifonico rinascimentale e barocco europeo sia sacro che 
profano. Dalla sua formazione il quartetto è impegnato nello studio e nell’ampliamento del repertorio, 
nonché nella ricerca sonora ed espressiva. Nel corso degli anni a fianco del repertorio a cappella, il 
gruppo si è messo alla prova con la preparazione e l’arrangiamento di alcuni brani accompagnati da 
strumenti a pizzico e flauti diritti.
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FRUTTICOLTORI 
CHE ESPONGONO ALLA RASSEGNA TUTTOMELETM 2023
Le aziende presenti alla manifestazione sono anche disponibili alla vendita diretta in Azienda. 
VR= aziende che vendono anche vecchie, rare varietà 

ABATE DAGA Marco, via Pinerolo 127, CAVOUR - Tel. 0121 69133 
ALLIONE Paolo Giovanni, via Cavour 157, BIBIANA - Tel. 339 2160217 
BECCHERO Mattia, via Losa 10, CAMP. FENILE - Cell. 338 1225779 
BELFIORE di Possetto Corrado, via Bibiana 41, CAVOUR - Tel. 0121 69250 - VR 
BERNARDI Enrico, via Cacherano, 53 CAMP. FENILE - Cel. 333 7499974 
BIANCIOTTO Aldo, via Roncaglia 25, BRICHERASIO - Tel. 0121 598856 / Cell. 339 1891213 - VR 
BOAGLIO Ubaldo, via delle Rocchette 24, BIBIANA - Tel. 0121 55669 / Cell. 338 4713645 - VR 
BOCCO Paolo, via S. Giorgio 9, Fraz. Cap. del Bosco, CAVOUR - Tel. 0121 69110 
BONINO ROSELLA Via Gerbidi, 25 CAVOUR - Cell. 333 8497360 - 334 1316990 
BRUNO Franco, via Pinerolo 131, CAVOUR - Tel. 0121 69132 
CALLIERI Claudia, via S. Anna 10, CAVOUR - Tel. 0121 6786 / Cell. 339 3335434 
CARDONATI Paolo, via Prabello 7, OSASCO - Tel. 0121 541027 / Cell. 347 9051819 
CASCINA BONETTO di Quattroccolo Federica, via IV Novembre 15, LUSERNETTA - Cell. 333 1879521 
CASCINA MARSAGLIA di Re Nadia, via Cascina Danna 4, LUSERNETTA - Tel. 0121 900276 - VR 
CASCINA SERABIAL di Bricco Cinzia, via S. Bernardino 15, LUSERNETTA - Tel. 0121 901002 / Cell. 339 7890024 
CASTAGNO Elia, via Cursaglie 62, CAVOUR - Tel. 0121 6693 
COGNAZZO Luigi, via Cacherano, BIBIANA - Tel. 0121 590557 
FALCO Dario, via Pinerolo 161, CAVOUR - Cell. 333 6955936 
FENOGLIO Silvano, via Saluzzo 165, Pinerolo - Tel. 0121 71918 / Cell. 338 7607694 
FENOGLIO Fabrizio, via Cascina Brianza 7, BIBIANA - Tel. 0121 55805 
FLESIA ROBERTO Irma, via G.B. Barotto 2, CAVOUR - Tel. 0121 69287 
FREIRIA Luigi e Eraldo, via Luserna 5, CAMP. FENILE - Tel. 0121 590106 
FRUTTO PERMESSO, via del Verné 16, BIBIANA – Tel. 0121 55383 - VR 
GENERO Olga, via Cursaglie, CAVOUR - Cell. 333 4969851 
GIORDANA Fratelli, via S. Martino 28, GARZIGLIANA - Tel. 0121 541061 
GIORDANA Giovanni, Reg. Trabucchi 16, GARZIGLIANA - Tel. 0121 541022 
GIRAUDO Renato e GODINO Ornella, via del Beneficio 4, BIBIANA - Tel. 0121 55301 / Cell. 340 1655526 / Cell. 348 7667864 
/ Cell. 334 9467822 
GIRAUDO Silvano, via Cavour 81, BIBIANA - Tel. 0121 559361 
MAGNANO Corrado e Ivano, via Barge 22bis CAVOUR - Cell. 337 299616 
MAGNANO Claudia, via Pinerolo 173, CAVOUR - Tel. 0121 6219 - VR 
MALANO Giuseppe, via Danesa 18, BIBIANA - Tel. 0121 590569 
MALANO Giovanni, via Borgata Giraud 3, CAMP. FENILE - Tel. 0121 590558 
BALDI FRUTTA di Maurino Marisa, via Danesa 6, BIBIANA - Tel. 0175 391197 e via Barge 53, BAGNOLO P.TE - Cell. 335 8457470 
MARTINI Mario, via Vigone 64, CAVOUR - Tel. 0121 6574 - VR 
MEIA Bernardino, via Bagnolo 87bis, CAVOUR - Tel. 0121 69805 
MEIRONE Alberto, via Digliodo 12, CAVOUR - Tel. 0121 6588 
ODETTI Filippo, via Barrata 1, CAVOUR - Tel. 0121 6774 / Cell. 333 4681544 - VR 
ORTOMELA di Chiabrando Matteo, via Cavour 105 – BIBIANA - Tel. 333 9540786  
PEROTTI Luciano, via S. Nazzario 14, BIBIANA - Tel. 0121 55671 / Cell. 349 4594270 
PORTIS Pierangelo, via Gerbidi 28, CAVOUR - Tel. 0121 6460 
POSSETTO Mauro, Via Pellengo 30, BIBIANA - Tel. 0121 559358 
PRIOTTI Silvio, via Gemerello 87, CAVOUR - Tel. 0121 6678 / Cell. 335 311269 - VR 
RIMONDOTTO Ivano, via Vigone 60, CAVOUR - Tel. 0121 6573 
ROLANDO Stefano, via Gemerello 81, CAVOUR - Tel. 0121 6688 / Cell. 334 3908425 - VR 
ROSSETTO Ezio, via S. Bartolomeo 7, BIBIANA - Tel. 0121 590431 / Cell. 347 4089769 - VR 
SCALERANDI F.lli, via S. Michele 16, CAVOUR - Tel. 0121 6515 
SOC. AGRICOLA CHIABRANDO di Chiabrando Emil e Maurizio, via Baudenasca 41, PINEROLO - Tel. 0121 397929 / Cell. 345 0484952 
SOLERA Mario, via Pinerolo 11, OSASCO - Tel. 0121 541028 
TAVELLA Elda, via Macello 8, CAVOUR - Tel. 0121 6792 / Cell. 339 2681326 
TURAGLIO Guido e Eralda, via Bagnolo 91, CAVOUR - Tel. 0121 6528 / Cell. 333 1931424 - VR 
TURINA Livio, via del Beneficio 2, BIBIANA - Tel. 0121 55796 VIAL Davide, via Nuova 39, CAVOUR - Tel. 0121 6753 
VIAL Davide, via Nuova 39, CAVOUR - Tel. 388 0449613 
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