




Da quest’anno, in accordo con il Comune, la Procavour si farà carico dell’intero evento con 
il supporto di tutta l'Amministrazione comunale, in particolare dell’Assessore all’Agricoltura, 
che continuerà ad accompagnare e patrocinare l’organizzazione con il fine di ottimizzare 
le risorse e garantire maggior slancio all’intera rassegna. 
Delegando alla Pro Loco di Cavour “CAVOUR CARNE DI RAZZA PIEMONTESE” sappiamo 
di affidarci ad un Gruppo di Volontari competenti, preparati ed attenti a promuovere tutte 
le risorse del nostro territorio, e ristabiliamo i ruoli precipui di ciascuno. L’Amministrazione 
Comunale darà il supporto necessario per promuovere questo importante prodotto della 
filiera agricola cavourese ma lascerà alla Procavour i ruoli organizzativi  che le competono, 
in modo da avere una sinergia senza commistione di competenze. 
Crediamo fortemente nei prodotti del nostro territorio, nella collaborazione tra i Comuni, le  
Associazioni e i produttori: CAVOUR CARNE radunerà infatti tutte le peculiarità della zona 
per presentare ai visitatori una filiera di prodotti eccellenti e genuini. 
Anche in questa occasione CAVOUR Vi attende, aggiungendo alle specificità della manife-
stazione, la sua proverbiale accoglienza gastronomica, i suoi luoghi storici da visitare, i suoi 
percorsi nel verde e nella cultura. 
Un grazie particolare agli allevatori che, nonostante tutte le difficoltà resistono e continuano 
a regalarci un eccellente prodotto di razza piemontese. 
Benvenuti a CAVOUR! 
 

Sergio Paschetta 
Sindaco di Cavour

   Il saluto del SINDACO
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La manifestazione “Cavour, Carne di razza Piemontese”  
è organizzata dal Comune di Cavour e dalla Procavour. 
 

Si ringraziano: Regione Piemonte, Consiglio Regionale del Piemonte, Città Metropolitana di Torino, 
le Amministrazioni Comunali di Bagnolo Piemonte, Barge, Bibiana, Bricherasio, Campiglione 
Fenile, Garzigliana, Macello, Osasco, Vigone e Villafranca Piemonte, l’ARA - Associazione 
Regionale Allevatori, l’Associazione “La gent, ij mestè e le tradisiun ed Bagneul”, Cavour 
Commercio, i comitati frazionali, Autolinee Cavourese Spa, Macellai, Ristoranti, Bar, commercianti 
di Cavour, gli inserzionisti. Un sentito ringraziamento a tutti i cavouresi che hanno collaborato. 

Ideazione e realizzazione grafica e stampa: NUOVA STAMPA - Revello (Cn) 

La foto della mucca in copertina è stata gentilmente concessa da ANABORAPI (Associazione 
Nazionale Bovini di razza piemontese) e realizzata dal Dott. Guido GARNERO. 

COMUNE DI CAVOUR

La 23a edizione segna una svolta, per la manifestazione ma soprattutto per la nostra 
Associazione. L’Amministrazione Comunale ci ha chiesto il pieno coinvolgimento nell’evento: 
passeremo così dalla sola gestione della parte gastronomica alla completa organizzazione 
degli eventi. Rispettando le linee guida del Comune di Cavour, particolarmente attento alle 
problematiche agricole, cercheremo di dare il nostro meglio anche in questo settore. 
Grazie ad alcuni nostri Dirigenti, esperti allevatori, cercheremo di portare anche la parte 
zootecnica a livelli sempre più alti. 
Per quanto riguarda il “contorno”, presenteremo piatti succulenti: dal menu dell’ALA del 
Gusto, alla prima edizione del mercatino degli Hobbysti e del Raduno Cavour Tuning, dalle 
bancarelle alla Meccanizzazione agricola, dalla Mostra colombofila e dei volatili  
all’interessante  ricostruzione delle fattorie in miniatura per arrivare infine alla ormai 
tradizionale tavola espositiva imbandita con i prodotti a “KM pochi” portati dagli amici dei 
vicini Comuni  partecipanti alla nostra manifestazione. 
Non mancheranno come di consueto le visite guidate agli edifici storici ed alla Rocca, 
l’apertura con concerto dell’Abbazia, e la tradizionale cena dei Commercianti di Cavour in 
anteprima al venerdì sera. 
Infine, diverse “Cascine Aperte” vi attendono per la visita ai loro allevamenti. 
Contiamo molto sulla vostra partecipazione e vi aspettiamo per  darvi il solito caloroso 
saluto di CAVOUR. 

Marcello Bruno 
Presidente della Procavour

      Il saluto del PRESIDENTE della PROCAVOUR
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In un contesto economico sempre più sfidante per le aziende agricole diventa indispensabile 
il confronto, la conoscenza, l’unione e anche la convivialità. 
CAVOUR, CARNE assume quindi un ruolo importante per creare momenti di incontro, 
scambi di idee ed esperienze tra gli allevatori e con tutti gli enti a supporto  e per 
promuovere la qualità del nostro prodotto, facendo conoscere da vicino il “mondo agricolo”.  
CAVOUR, CARNE dà visibilità agli allevatori, veri custodi della terra, che curano i terreni 
mantenendoli fertili e produttivi, nel rispetto dell’ecosistema. Recenti studi hanno inoltre 
dimostrato che il comparto zootecnico ha ridotto le emissioni di metano, tanto da sottrarne 
all’ambiente.  La Rassegna è un appuntamento significativo del Territorio che vanta più di 
5.000 capi e lavora in piena responsabilità e consapevolezza. 
Il comune di Cavour sta operando in questa prospettiva. Con altri 5 comuni siamo promotori 
del Distretto del cibo del territorio pinerolese. E già altri 9 comuni hanno aderito al 
processo di costituzione del Distretto, dove i protagonisti sono le aziende agricole! Il 
Distretto del Cibo è un organismo per reperire risorse e realizzare interventi per il settore 
agricolo e per i settori che concorrono a valorizzare il territorio, in correlazione con le 
politiche economiche nazionali e europee. In quest’ottica, siamo già parte attiva del 
costituendo Distretto della Frutta.  I distretti sono un’opportunità che va valorizzata e 
che richiede un impegno a livello di collettività. Anche il nuovo Piano Strategico della PAC, 
si sta orientando infatti verso l’erogazione dei contributi a realtà più collettive (più utenti 
di una macroarea).  
Condividiamo CAVOUR, CARNE DI RAZZA PIEMONTESE; non stiamo a guardare: diventiamo 
parte attiva del nostro futuro! 

Marco Peverengo Assessore all’Agricoltura del Comune di Cavour 
Elisa Bocco Consigliere Comunale (Sportello Agricoltura)            

   I saluti dei rappresentanti del mondo rurale
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Un territorio da scoprire 

Ci uniamo volentieri al saluto del Sindaco di CAVOUR rivolto ai produttori, allevatori, 
espositori, organizzatori e visitatori della manifestazione CAVOUR, Carne di Razza 
Piemontese, che nella sua 23a edizione ancora una volta si allarga al territorio circostante 
per metterne in risalto i saperi ed i sapori. 
La nostra zona, a cavallo di due province, può vantare con orgoglio l’eccellenza delle sue 
produzioni agricole derivanti da una lunga e storica tradizione, da una invidiabile posizione 
pedemontana e collinare, dall’attaccamento alla terra dei suoi coltivatori: dai frutteti alle 
produzioni cerealicole, dal bosco  ai vigneti, dai noccioleti  agli allevamenti dei bovini  di pura  
razza piemontese. Tutto è qualità creata dal lavoro, dall’impegno, dalla capacità 
imprenditoriale e dalla passione della nostra gente. 
Un’eccellenza che si riverbera nei tanti agriturismi, ristoranti, bed&breakfast  e negli eventi, 
sviluppatisi nel corso degli anni di pari passo con la crescita del numero dei turisti che 
visitano i nostri Comuni. 
Partecipare a  questa manifestazione è l’occasione per  conoscere  Cavour, ma anche per 
allargare lo sguardo ai paesi circostanti, che, in un raggio di pochissimi chilometri, offrono 
innumerevoli chicche da scoprire: monumenti, chiese, castelli, abbazie, percorsi naturalistici 
a piedi, in bici ed a cavallo. 
E ancora: attività ludico sportive, prelibatezze enogastronomiche e tante piccole belle cose 
che aiutano la qualità della vita che, nonostante tutto, è per noi prioritario mantenere a 
misura d’uomo. 
Un caloroso saluto e benvenuti a tutti,  
Vi aspettiamo in questa nostra bellissima area del Piemonte. 
 

Roberto Baldi Sindaco di BAGNOLO PIEMONTE 
Ivo Beccaria Sindaco di BARGE 

Fabio Rossetto Sindaco di BIBIANA  
Simone Ballari Sindaco di BRICHERASIO  

Paolo Rossetto Sindaco di CAMPIGLIONE FENILE 
Lidia Alloa Sindaco di GARZIGLIANA 

Adriano Giovanni Miglio Sindaco di OSASCO 
Fabio Cerato Sindaco di VIGONE  

Agostino Bottano Sindaco di VILLAFRANCA PIEMONTE 

  Il saluto dei SINDACI dei Comuni partecipanti
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ALLASIA (REMBAND SS) - Bibiana 

BALLARIO ROBERTO - Cavour 

BAROTTO MARCO - Cavour 
BELTRAMO MAURO - Cavour 
BESSONE ROMANO - Macello 
BOSIO CHIAFFREDO - Bagnolo Piemonte                                            
CAFFER MARIO - Cavour 
CHIABRERO DARIO - Cavour 
COLLINO GIOVANNI - Bricherasio 

CROSETTI FRANCESCO - Cavour 

DALMASSO GIOVANNI - Barge 

“LA CASETTA” di BOVERO MONICA - Bricherasio 
MAINO ANDREA - Barge 
MARCONETTO ELIO - Barge 
MARGARIA DAMIANO - Campiglione Fenile 

MENSA ALDO - Garzigliana 
PEVERENGO FLLI S.S. - Cavour 
ROLLE’ S.S.A. - Villafranca Piemonte 

Esposizione di bovini, equini, ovini e caprini 
a cura dell’Associazione “La gent, ij mestè e le tradisiun ed Bagneul” 

e  “Depetris Andrea” di Bricherasio

Le AZIENDE ZOOTECNICHE presenti in rassegna
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 I nostri KM Ø

9



I nostri KM Ø
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I nostri KM Ø
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MERCOLEDÌ 12 APRILE 

Ore 20.30: Convegno “IL FUTURO DEGLI ALLEVAMENTI TRA: NUOVA PAC, 
ECO SCHEMI E CARNI SINTETICHE” a cura di Coldiretti Torino 
(Salone Bocciofila - via Vigone 3) 
 

VENERDÌ 14 APRILE 

Dalle ore 19,00 - P.zza Sforzini - Ala comunale 
ALA DEL GUSTO: I SAPORI DELLA CARNE.  
Cena self-service organizzata dall’Associazione CavourCommercio. 
Piatti sfiziosi per una serata all’insegna del gusto: dall’antipasto al dessert. 

 

SABATO 15 APRILE 

PER TUTTA LA GIORNATA 

- Piazza IV Novembre: Mercatino “La Piazza dell’Hobby” 

- Via Borgi: Mercato dei produttori agricoli  

Macellerie e negozi aperti I commercianti di Cavour invitano a scoprire il centro 
naturale commerciale del paese; 

Piazza III Alpini / Piazza Solferino: 
- Mostra zootecnica regionale organizzata in collaborazione con l’ARAP 
(Associazione Regionale Allevatori Piemonte)  
- Mostra meccanizzazione agricola 

Piazza Martiri (portici) 
- Mostra Colombofila e volatili a cura dell’Associazione Colombofila Ornitologica 
e Avicola Abbadiese (salvo impedimenti per disposizioni Autorità Veterinaria) 

Ore 10.30: “La Razza Piemontese: dono della natura, non del laboratorio”, un 
convegno per ricordare che la nostra carne ne fa di cotte e di crude sempre in ambito agricolo 
e nel rispetto della tradizione a cura di Confagricoltura Torino (Sede Alpini, P.zza III Reggimento 
Alpini 2). Info: c.bonfante@upatorino.it - tel. 339 2092437 

  ANTEPRIMA

PROGRAMMA
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“LA CARNE PIEMONTESE in TAVOLA” 
I Menù della carne nei ristoranti del paese specialità a base di carne di razza bovina 
piemontese.  

“ALA DEL GUSTO” in Piazza Sforzini:   
Dalle ore 11.30 e dalle ore 19.00 Pranzo e cena con la Piemontese: un pasto 
completo a self-service con il BOLLITO ALLA PIEMONTESE ed i piatti tipici di carne preparati 
dalla Procavour in collaborazione con i Macellai locali. (vedi menù a pagina 20) 

SCOPRI CAVOUR CON IL “PEDIBUS” 
Prenotazione obbligatoria gratuita sino ad esaurimento posti all’Infopoint 
Procavour in Piazza Sforzini: 

- 15.00 - 16.00 passeggiata nel centro storico di Cavour accompagnati dai volontari 
della Procavour, alla scoperta della storia, delle tradizioni e delle curiosità di una 
cittadina con oltre duemila anni di storia.  

- ore 10.30 - 14.30 - 15.00 visite naturalistiche sui sentieri della Rocca a cura 
dell’Associazione “Vivi la Rocca”  

 
Ore 21.30 - Piazza Sforzini Ala Comunale: DAVIDE LATINO presenta SERATA CON 
MUSICA 360gradi per tutti i gusti…animazione ed intrattenimento  
 

DOMENICA 16 APRILE 

PER TUTTA LA GIORNATA 

GRANDE FIERA DI PRIMAVERA nelle vie e piazze del paese 

Macellerie e negozi aperti I commercianti di Cavour invitano a scoprire il centro 
naturale commerciale del paese; 

Piazza III Alpini / Piazza Solferino: 
- Mostra zootecnica regionale organizzata in collaborazione con l’ARAP 
(Associazione Regionale Allevatori Piemonte)  
- Mostra meccanizzazione agricola 

PROGRAMMA
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Piazza Martiri (portici): 
- Mostra Colombofila e volatili a cura dell’Associazione Colombofila Ornitologica 
e Avicola Abbadiese (salvo impedimenti per disposizioni Autorità Veterinaria) 

Piazza Sforzini: 
- Mostra statica Moto D’Epoca a cura del “Moto Club La Rocca” 

Dalle ore 10 alle ore 18.00: 1° Raduno CAVOUR TUNING per Moto, Scooter, Vespa, Ape, 
Quad, Mini Auto, Auto e fuoristrada (Area Fieristica Nanni Vignolo - Via Goytre). 

Ore 10.30 - Piazza Sforzini: valutazione morfologica dei bovini a cura degli allievi 
dell’Istituto di Istruzione Superiore Arturo Prever di Osasco. 

“LA CARNE PIEMONTESE in TAVOLA” 
I Menù della carne nei ristoranti del paese specialità a base di carne di razza bovina 
piemontese.  

“ALA DEL GUSTO” in Piazza Sforzini:   
Dalle ore 11.30 alle ore 14.30 Pranzo con la Piemontese: un pasto completo a self-service con 
il BOLLITO ALLA PIEMONTESE ed i piatti tipici di carne preparati dalla Procavour in 
collaborazione con i Macellai locali. (vedi menù a pagina 20) 

SCOPRI CAVOUR CON IL “PEDIBUS” 
Prenotazione obbligatoria gratuita sino ad esaurimento posti all’Infopoint 
Procavour in Piazza Sforzini: 

- ore 11.00 - 15.00 - 16.00 passeggiata nel centro storico di Cavour accompagnati 
dai volontari della Procavour, alla scoperta della storia, delle tradizioni e delle curiosità 
di una cittadina con oltre duemila anni di storia.  

- ore 10.30 - 14.30 - 15.00 visite naturalistiche sui sentieri della Rocca a cura 
dell’Associazione “Vivi la Rocca”  

Ore 16.00 - Piazza III Alpini (Gerbido)  
Cerimonia di chiusura con la partecipazione della Banda di San Lorenzo di Cavour. 

Conferimento diplomi di partecipazione agli allevatori.  
Assegnazione Premio “Famiglia Peyron” al più giovane allevatore. 

Ore 16.30 Concerto “Note di Primavera” a cura dell’Accademia musicale Niccolò 
Paganini (Salone “Giovanni Giolitti” - Abbazia di Santa Maria) 

 

PROGRAMMA
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Nell’ambito del Distretto del Commercio “La Via delle 5 Terre da Scoprire” 

FIERA DEL FLOROVIVAISMO - GIARDINAGGIO E PRODUTTORI AGRICOLI 

VIGONE | 15 E 16 APRILE 2023 

PROGRAMMA

ALTRE INIZIATIVE DURANTE LA RASSEGNA: 
 

“MODELLISMO AGRICOLO IN MINIATURA”  
con esposizione di modelli agricoli e relative ambientazioni (Palazzo Comunale) 

 
IL NOSTRO TERRITORIO A TAVOLA! 

Tavola imbandita con i prodotti proposti dai comuni partecipanti alla Rassegna 
(Piazza Sforzini - Ala Comunale)   

 
ABBAZIA DI SANTA MARIA 

Mostra fotografica “TRASFORMAZIONI” 
Scatti d’epoca per il racconto di un cambiamento 

(Sabato e domenica ore 10-18) 

“DISEGNIAMO CON L’ARTE 2023” 
iniziativa promossa da Abbonamenti Musei  

“Scopriamo le scoperte” (vedi programma pag 17) 
 

CASCINE APERTE 
Sabato 15 e domenica 16 aprile alcune aziende agricole 

aprono alla visita degli ospiti di Cavour Carne. 
Si potrà accedere con i mezzi propri negli orari indicati sul presente 

volumetto oppure chiedendo informazioni alla reception 
della Procavour in Piazza Sforzini. 
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PER INFO E PRENOTAZIONI 
tel. 348 547 2944  
museocaburrum.abbazia@comune.cavour.to.it

ABBAZIA DI SANTA MARIA DI CAVOUR 
MUSEO ARCHEOLOGICO DI CABURRUM 

Il complesso museale e la mostra fotografica ospitata al suo interno dal titolo 
“Trasformazioni” Scatti d’epoca per il racconto di un cambiamento 
saranno visitabili liberamente con i seguenti orari: 
sabato e domenica ore 10.00 - 18.00 
Domenica pomeriggio 16 aprile, dalle ore 15.30 
alle 17.30, per Disegniamo con l’arte 2023 
iniziativa promossa da Abbonamento Musei, 
“Scopriamo le scoperte” Un percorso guidato e giocato 
accompagnerà giovani archeologi nel disegno dell'emozione 
della scoperta degli oggetti, degli edifici e della vita quotidiana 
nell'antica città romana di Forum Vibii ai piedi del Monviso. 
Costo di 3,00 € a partecipante 

Ore 16.30 Concerto “Note di Primavera” a cura 
dell’Accademia musicale Niccolò Paganini (Salone “Giovanni Giolitti”) 
 

EVENTI
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L’ALA DEL GUSTO

SABATO 15 aprile  

dalle ore 11.30 alle 14.30 e dalle 19.00 alle 22.00 

DOMENICA 16 aprile  

dalle ore 11.30 alle 14.30 
in Piazza Sforzini troverai un self-service dove potrai gustare: 

 
BATTUTA DI FASSONA €6,00 

PROSCIUTTO CRUDO DI CUNEO di CARNI DOCK €5,00 
INSALATINA DI MELE  €3,50 

AGNOLOTTI ALLA PIEMONTESE  €6,00 

BOLLITO ALLA PIEMONTESE 4 TAGLI  €10,00 
HAMBURGER DI CARNE DI RAZZA PIEMONTESE  

CON PATATINE FRITTE  €6,00 

INVOLTINI DI VERDURA €4,00 
PATATINE FRITTE  €3,00 
FORMAGGI MISTI €8,00 
INSALATA VERDE  €3,00 

COLOMBA “BONIFANTI” CON CREMA  €3,00 
CHEESECAKE ALLA FRAGOLA €3,00 

VENERDÌ 14 aprile ore 19,00 

CENA DEI COMMERCIANTI LIBERA A TUTTI 
MENù SFIZIOSO con le specialità di CAVOUR, servizio self-service 

Il gusto vi aspetta a Cavour
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CLAUDIO PERRONE
MACELLERIA - SALUMERIA 

Da oltre 40 anni le nostre priorità sono la qualità delle nostre carni e la cura del cliente. 
Seguiamo personalmente la crescita degli animali che scegliamo, tutti provenienti da cascine 
del nostro territorio. Questo, unito ad un’accurata lavorazione, ci permette di offrirvi un 
alimento sano e ricco di proteine nobili. Da noi troverete anche una vasta gamma di salumi 
di nostra produzione. 

Sabato 15, Domenica 16 aprile  
il nostro negozio 
è aperto. 

Via Giolitti, 22 - Tel. 0121 69042 
www.macelleriaperrone.it 

BRARDA di LUCA GANDIONE
MACELLERIA - SALUMERIA - GASTRONOMIA 

Vi aspettiamo per proporvi le migliori carni di femmina e bue di 
razza Piemontese, a cui si affianca una vasta selezione di salumi, 
formaggi, pasta fresca e prodotti di gastronomia. 

Domenica 16 aprile, nella nostra area esterna, in 
collaborazione con Omphalos by Hobby Verde, ci 
sarà una dimostrazione con degustazione di 
cottura al barbecue a gas americano Broil King, per 
conoscere una cucina sana e fantasiosa.  
Sarà inoltre possibile acquistare piatti da passeggio tra le 
nostre proposte, affiancandole a vini ed altri prodotti 
proposti da produttori locali. 

Vi aspettiamo numerosi!! 
Via Peyron, 28 - Tel. 0121 6295 
www.macelleriabrarda.it - info@macelleriabrarda.it 

I NOSTRI MACELLAI
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DANIELE
GASTROMACELLERIA 

Alla Gastromacelleria Daniele troverete un ampia scelta 
di preparati di carne, piatti gastronomici, salumi di 
nostra produzione e i fantastici agnolotti della nonna.   

          Vi aspettiamo numerosi. 
Possibilità di pranzare 
all’esterno del punto 
vendita 

Via Roma 14 
Tel. 0121 69063 
342.7554319 

Vi aspettiamo venerdì 
sera sotto l’ala comunale per 
“I sapori della carne”.

RIMONDOTTO 
CRISTIAN

SALUMERIA - MACELLERIA - GASTRONOMIA

TUTTO PER LE VOSTRE GRIGLIATE 
SPECIALITÀ PASTICCINI DI CARNE 

ORARI: 
Da Lunedì a Sabato: 
9.00-12.30/16.00-19.00 
Giovedì e Domenica Chiuso 

Vi aspettiamo numerosi. 

Via Teologo Don Bertero, 1 
Bagnolo Piemonte (CN) 
Tel. 0175 348422

I NOSTRI MACELLAI
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AGRIMACELLERIA DA GIULIA 
MACELLERIA - SALUMERIA - GASTRONOMIA  

La nostra Agrimacelleria si trova a Bricherasio e offre in vendita le carni di vitella "la Fassona" 
di razza piemontese e suini provenienti dalla nostra azienda agricola. Una filiera corta dal 
produttore al consumatore, per una carne genuina di altissima qualità, certificata da Coalvi.  
Ci trovate a Bricherasio 
in Strada Mussetto, 1 (TO)  
Orario di apertura: 
dal mercoledì al venerdì 
dalle 9.00 alle 18.30 
e il sabato dalle 9.00 alle 18.00 
ORARIO CONTINUATO  

Per qualsiasi informazione 
telefonare al n. 3468835554 

I NOSTRI MACELLAI
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Via Vigone, 51  
VILLAFRANCA PIEMONTE (TO) 

Tel. +39 011.9800718 
Fax +39 011.9800549 

e.mail: info@bonifanti.com 
PUNTO VENDITA: 

Via Virginio, 6 - Pinerolo (TO)
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MENÙ gourmet

 M E N Ù

È gradita la prenotazione 
al numero: 

0121 600 821 
info@lanicchia.net 

 
Via Roma, 9 

CAVOUR 
 
 

www.lanicchia.net

Piccolo stuzzichino con salsiccia di vitello, 
mini panino di testina marinata e cavolo viola 

Battuta al coltello, tuorlo fritto, crema di parmigiano  
Tris del quinto quarto 

(trippa e fagioli, cervella panata e fritta, fegato confit) 

Crema di asparagi, animelle scottate 
 Agnolotti alla piemontese  

 Biancostato di fassone Piemontese all’agro di mele   

Dolce misto della Nicchia   

Acqua, caffè, piccola pasticceria 

Euro 42.00 vini esclusi 
Il menu verrà già proposto da giovedì 13 aprile 

Bollito, fritto misto, bagna cauda, carne cruda, agnolotti  e grissini,  frittelle di mele, cavouresi 
e colombe: dal salato al dolce, ristoranti, gastronomie, pasticcerie di Cavour offrono un’ampia 
scelta per il sofisticato palato dei gourmet ma anche per i palati più semplici. 
La genuinità delle materie prime, la tradizione ormai secolare, il lavoro artigianale conferiscono 
ai nostri prodotti quel sapore antico che li rende unici ed inimitabili. 
La diversificata gamma di prodotti ed offerte culinarie rende accessibile a tutti la loro 
degustazione.  
CAVOUR CARNE, come TUTTOMELE e le altre manifestazioni sono l’occasione speciale per  
conoscerli e gustarli o per ritornare ancora una volta ad assaporarli.

Il gusto vi aspetta 
a Cavour
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 M E N Ù

È gradita la prenotazione 
al numero: 

0121 68256 - 347 0008144 
trattorial47@gmail.com 

 
Via G.Giolitti 47 

CAVOUR 
 

www.trattoriaal47.it 

Aperitivo di benvenuto 

Battuta di Fassone con "Bagnèt Verd" 
Girello di vitello cotto a bassa temperatura  

con salsa tonnata 
Trippa con fagioli in umido 

Agnolotti alla Piemontese "fàit ën ca" 

Guancia brasata con salsa di frutti rossi e sautè di verdure 

Tiramisù alle pesche 

Acqua, Caffè, Digestivo 

Euro 35.00 

MENÙ gourmet

 M E N Ù

È gradita la prenotazione 
al numero: 

347 3199165 
info@vettadellarocca.it 

via Vetta della Rocca, 5 
CAVOUR 

 
 

www.vettadellarocca.it 

Aperitivo di benvenuto 

Battuta di Fassone Piemontese, mostarda di fichi e amaretti   
Mousse di fegato, subric di patate e Marsala  

Tajarin al cacao, salsiccia di vitello e crema al curry   

Guancia di vitello brasata al Nebbiolo 

Duetto al caffè  

Acqua, Caffè 

Euro 39.00 
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 M E N Ù

È gradita la prenotazione 
al numero: 

0121.69146 
 

Via Cavoretto, 14 
CAVOUR 

 

Girello tonnato 
Carpaccio di bue profumato al Barolo 

 Crespelle alla boscaiola 

 Cannelloni al forno 
Agnolotti di borragine al demi glace di arrosto 

 Coppa di maiale all’agrodolce 
 Patatine al forno 

 Dolce nuvola al forno 

 Caffè 
 Vini: Dolcetto, Barbona, Chardonnay 

Euro 35.00 

 M E N Ù

È gradita la prenotazione 
al numero: 

0121.69989 
posta@locandalaposta.it 

 
Via dei Fossi, 4 

CAVOUR 
 
 

www.locandalaposta.it 

Quenelle di patè di fegato con crostini di pane di montagna 
e lardo al rosmarino 

Battuta di fassone con le sue salse  
Galantina di faraona alla granella di pistacchio 

Raviolo di stracotto di vitello al Nebbiolo nella sua salsa  

 A SCELTA: 
Bollito misto alla piemontese con bagnet vert e russ  

Spallotto di maiale alle mele e timo serpillo  

 Millefoglie di meringa e fragole 

 Caffè 
 Vini: Cortese Cantina del Nizza, Barbera d'Asti Piacenza Giovanni  

Euro 40.00 vini compresi 

MENÙ gourmet
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6 - 7 maggio CAVOUR IN FIORE 
2 giugno PEDALACAVOUR 44a edizione 
8 giugno - 6 luglio - 3 agosto - 7 settembre 
INSIEME A CONCERTO ALL’ABBAZIA DI SANTA MARIA 
5 agosto NOTTE IN ROSSO 
10 settembre ROCCANTICO - ALVEARE 
4 - 12 novembre TUTTOMELE 44a edizione 

E INOLTRE: 
15 aprile UN ALBERO PER OGNI NATO 
7 maggio GIROCCA 
27 maggio BOCCE MATTE CON ALPINI 
11 giugno COMMEMORAZIONE SACRARIO SULLA VETTA 
Giugno - luglio FESTA DELL'ORATORIO E CAVOUR SERE D'ESTATE 
5 luglio CRONOROCCA 
7 luglio CONCERTO DI MUSICA CELTICA SULLA VETTA DELLA ROCCA  
12 - 14 luglio ROCCAFEST e APERINVETTA 
3 - 10 agosto FESTA PATRONALE DI SAN LORENZO 
25 - 29 agosto FESTEGGIAMENTI FRAZIONALI DI CAPPELLA NUOVA 
1 - 6 settembre FESTEGGIAMENTI FRAZIONALI DI BABANO 
3 settembre RIEVOCAZIONE STORICA SULLA VETTA 
1 novembre APPLE RUN 
Dicembre Cavourese e Presepe in Vetta

Per tenerVi sempre aggiornati 
sugli eventi di CAVOUR 

visitate il sito della Procavour  
www.cavour.info e  

www.stradadellemelepinerolese.it

EVENTI CAVOUR 2023
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